Zalacznik nr 1 do zapytania ofertowego

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA (OPZ)

1. Zamawiajacy:
Bursa Szkolna w Belchatowie, ul. Czapliniecka 66, 97-400 Befchatéw.

2. Tryb udzielenia zaméwienia:

Postgpowanie prowadzone zgodnie z Regulaminem udzielania zamowien obowigzujagcym w Centrum
Ustug Wspdlnych

3. Nazwa zamoéwienia:
Zakup wraz z dostawa artykuléw spozywczych, zgodnie z biezacym zapotrzebowaniem dla Bursy
Szkolnej w Belchatowie, ul. Czapliniecka 66, 97-400 Belchatow.

4. Przedmiot zamé6wienia:
1. Przedmiotem zamoéwienia jest:
Zakup wraz z sukcesywna dostawa artykuldw spozywezych dla Bursy Szkolnej w Belchatowie,
ul. Czapliniecka 66, 97-400 Betchatow.
2. Zakres zamé6wienia obejmuje w szczegélnosci:
Czgs¢ 1 - Warzywa i owoce
Czes¢ 2 - Artykuly suche i konserwowe;
Czes¢ 3 - Wyroby piekarnicze
Cze$¢ 4 - Nabial;
Czgs¢ 5 - Migso i przetwory migsne;
Cze$¢ 6 - Dréb
Czgs$¢ 7 - Mrozonki;
3. Zamoéwienie realizowane bedzie na potrzeby Bursy Szkolnej w Belchatowie, obstugiwanej przez
Centrum Ustug Wspdlnych.

4. Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia:
1. Wymagania funkcjonalne:
- przedmiot zamdéwienia obejmuje zakup i sukcesywne dostawy artykuldow spozywezych zgodnie

z biezacym zapotrzebowaniem Zamawiajgcego;

- dostawy musza by¢ realizowane terminowo, w ilosciach i terminach okreslonych przez
Zamawiajacego oraz na zasadach wskazanych w OPZ;
- dostarczone artykuly spozywcze musza umozliwi¢ przygotowanie pelnowartosciowych positkéw dla
okoto 60 ucznidéw korzystajacych ze stotéwki bursy szkolnej, zgodnie z jadtospisem i wymaganiami
oraz z obowiazujacymi przepisami prawa;
- Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ ciggto$¢ dostaw oraz mozliwos¢ realizacji zaméwien przez
caly okres obowigzywania umowy;
- produkty wymagajace szczegdlnych warunkow transportu i przechowywania musza by¢ dostarczone
z zachowaniem tych warunkow;
- szczegOlowy asortyment, ilosci, terminy oraz warunki realizacji dostaw okreslono w pozostatej
czesci OPZ;

2. Wymagania techniczne / jakos$ciowe:

- oferowane artykuly spozywcze musza by¢ zgodne z obowiazujacymi przepisami dotyczacymi
bezpieczefistwa zywnosci i zywienia oraz jakosci handlowej artykutdéw rolno-spozywczych;

- produkty musza by¢ $wieze, pelnowartosciowe, pierwszego gatunku, wolne od wad jakosciowych,
zanieczyszczen i uszkodzen;

- artykuly spozywcze musza by¢ dostarczone w oryginalnych, fabrycznie zamknietych,
nieuszkodzonych opakowaniach producenta, whasciwych dla danego rodzaju produktu;

- opakowania musza by¢ oznakowane zgodnie z obowigzujacymi przepisami i zawieral
w szczegolnosci nazwe produktu, sktad, mase netto, date minimalnej trwatosci lub termin
przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania oraz dane producenta;

- termin przydatnosci do spozycia lub data minimalnej trwatosci poszczegdlnych produktéw nie moze
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by¢ krétsza niz wymagany w OPZ;

- parametry jakosciowe poszczegolnych artykutéw spozywcezych musza odpowiada¢ wymaganiom
okreslonym w szczegétowym opisie asortymentu stanowiagcym czgs¢ OPZ. Oferowane produkty nie
moga posiadaé parametréw jakosciowych gorszych od okreslonych przez Zamawiajacego.

Wykonawca zapewnia, ze osoby uczestniczace w realizacji zamdwienia posiadaja aktualne orzeczenia

do celéw sanitarno — epidemiologicznych, sa przeszkolone w zakresie zasad higieny zywnosci

i systemu HACCP, przestrzegaja obowiazujacych przepisow dotyczacych bezpieczenstwa zywnosci

oraz stosuja zasady higieny osobistej i odziez ochronna, jezeli jest wymagana przy wykonywanych

czynnosciach.

Dostarczone artykuly spozywcze musza spetnia¢ wymagania okreslone w obowiazujacych przepisach

prawa, w szczegdlnoscei:

a.ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia oraz przepisach
wykonawczych wydanych na jej podstawie (Dz. U. z 2023 r., poz. 1448);

b. ustawie z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rolno — spozywezych (Dz. U.
72023 r., poz. 1980);

c.rozporzadzeniu (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. —
wymagania dotyczace bezpieczenstwa zywnosci i identyfikowalnosci;

d. rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004 z Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. —
w sprawie higieny srodkéw spozywczych;

e.rozporzadzeniu Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r.
— w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci;

f. rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup Srodkow spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagaf,
jakie musza spetié $rodki spozywceze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i miodziezy
w tych jednostkach (Dz. U. z 2026 r. poz. 197). Rozporzadzenie zostato wydane na podstawie
art. 52¢ ust. 6 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczefistwie zywnosci i zywienia i wchodzi
w zycie 1 wrzesnia 2026 r.

g. stosowanie zasad systemu HACCP oraz innych obowiazujgcych przepisow dotyczacych
bezpieczenstwa zywnosci.

3. Tlosci / zakres rzeczowy:

Czes¢ 1 - Warzywa i owoce

Godziny dostawy: trzy razy w tygodniu — poniedzialek, Sroda, piatek,

w godz. 7:00-9:00

Bazylia $wieza szt. 4
Migta sSwieza szt. 4
Boréwka amerykanska kg S
Arbuz klasa jakosci | kg 10
Brzoskwinie klasa jakosci I kg 10
Buraki czerwone kg 30
Marchew korzen klasa jakosci I kg 90
Cebula klasa jakosci I kg 50
Cebula czerwona klasa jakosci | kg 5
Czosnek glowka szt. 10
Brokuly swieze szt. 40
Fasola szparagowa z6lta, zielona kg 15




Fasola ($rednia) Jas kg 10
Groch tupany kg 10
Papryka czerwona, z0lta, zielona kg 60
Pomidor $wiezy klasa jakosci I kg 100
Pomidor malinowy klasa jakosci I kg 80
Pieczarka kg 60
Ogorek gruntowy kg 30
Ogorek zielony $wiezy klasa jakosci | kg 100
Ogdrek matosolny kg 20
Ogoérek miodowy kg 5
Ogorek kiszony twardy, klasa jakosci I kg 40
Satata mastowa, klasa jakosci I szt. 60
Kapusta biata glowiasta, klasa jakosci I kg 80
Kapusta kiszona, klasa jakosci | kg 70
Kalafior $wiezy bez wykwitow szt. 20
Banany, klasa jakosci I, dugosc paluszka min. 20 cm kg 60
Kiwi klasa jakosci kg 10
Jab’dfa luzem, klasa jakosci I, o $érednicy 6,5-8,00 cm (jedpa 7 ki 150
odmian): Ligol, Cortland, Alwa, Jonagored, Gala, Champion

Gruszka luzem, klasa jakosci 1 kg 40
$liwki éwieze, klasa jakosci I kg 15
Nektarynka klasa jakosci I kg 20
Pietruszka korzen klasa jakosci I kg 35
Seler korzen $wiezy klasa jakosci I kg 30
Seler naciowy klasa jakosci I szt. 6
Por $wiezy klasa jakosci I szt. 80
Ziemniaki bez ziemi, skérka bez zielonych zabarwien, bez kiet-

kujatgych oczek, wielk.os'é duza, zdrowe, cz_yste, §uche, jedno- ke 300
odmianowe, o ksztalcie typowym dla danej odmiany, o dobrym

smaku, bez sladow uszkodzeh mechanicznych

Kapusta pekinska swieza, klasa jakosci I kg 30
Kapusta czerwona $wieza, klasa jakosci 1 kg 20
Naé pietruszki (pgczek) klasa jakosei 1 szt. 80
Rzodkiewka (peczek) klasa jakosci | szt. 100
Szczypior (peczek) klasa jakosei I szt. 80
Koper (peczek) klasa jakosci I szt. 50
Cukinia mioda, dhugos¢ 15-20 cm, klasa jakosci | kg 20
Cytryna klasa jakosci I kg 20




Mandarynka bezpestkowa, stodka, luzem kg 40
Pomarancza luzem, stodka, klasa jakosci I kg 15
Safata lodowa klasa jakosci | szt. 10
Kietki rzodkiewki, stonecznika swieze Szt. 10
Mix satat, intensywny, wyrazisty smak, umyte, gotowe do spo-
s ; szt. 20
zycia (opakowanie 150 g)
Rukola umyta, gotowa do spozycia (opakowanie 100 g) szt. 5
Szpinak BABY umyty, gotowy do spozycia (opakowanie

szt. 20
200g)
Pomidorki koktajlowe kg 10
Dynia hokkaido klasa jakosci I kg 10
Truskawki $wieze klasa jakosci 1 kg 3
Winogrono klasa jakosci | kg 20
Ciecierzyca kg 5
Soczewica czerwona kg 10
Imbir $wiezy korzen kg 1
Orzechy wtoskie klasa jakosci I kg 2
Jaja kurze rozmiar L szt. 1700
Czesé 2 — Artykuly suche i konserwowe
Godziny dostawy: dwa razy w tygodniu, w godz. 7:00 — 14:00
Ananas plastry w lekkim syropie, w puszce 550-565 g, bez do-
datku chemicznych substancji dodatkowych do zywnosci, bez szt. 12
zarysowan i wgniecen
Barszcz biaty — butelka 500 ml szt. 15
Bazylia 10 g, ziola wysokiej jakosci, system utrzymania aro- 5 15
matu, specjalne wielowarstwowe szczelne opakowania ’
Cebula prazona 100 g, produkt bez zbednych wzmacniaczy
smaku i sztucznych barwnikow, specjalne wielowarstwowe szt. 5
szczelne opakowania
Ciastka zbozowe bez cukru (karton 6 szt.) szt. 50
Ciecierzyca w zalewie 400 g, bez zarysowan i wgniecen szt. 15
Cukier 1 kg kg 80
Cukier waniliowy, opakowanie ok. 30 g szt. 30
Curry 20 g, ziota wysokiej jakosci, bez dodatku glutaminianu
sodu, konserwantéw i sztucznych barwnikow, specjalne wielo- szt. 15

warstwowe szczelne opakowania

A



Chrzan tarty 180 g, bez dodatku chemicznych substancji dodat-
kowych do zywnosci (gléwnie przeciwutleniaczy, regulatorow

kwasowosci, substancji zaggszczajacych) oraz bez dodatku - 3
octu spirytusowego

Czosnek granulowany 20 g, system utrzymania aromatu, spe- o 40
cjalne wielowarstwowe szczelne opakowania §

Cynamon mielony 15 g, opakowanie szczelne pozwalajace za- il 5
chowa¢ aromat ’

Drozdze $wieze 100 g szt. S
Dzem 210 g, 100% owoce (rozne smaki), stodzony sokiem szt. 300
Dzem 280 g niskostodzony (rézne smaki) szt. 50
Fasola czerwona w puszce 400 g, bez zarysowar i wgniecen szt. 20
Filet z makreli w pomidorach 170 g, bez zarysowarl i wgniecen szt. 20
Galaretka — rozne smaki, skfad: cukier, zelatyna wieprzowa, re-

gulator kwasowosci (kwas cytrynowy), aromat, barwniki natu- szt. 20
ralne, 70 g

Gatka muszkatotowa 10 g, system utrzymania aromatu, spe- = 5
cjalne wielowarstwowe szczelne opakowania :

Herbata granulowana 90 g szt. 70
Herbata mietowa w saszetkach, 100% lici migty pieprzowe; szt. 2
Herbata rumiankowa, 20 torebek/30 g Szt. 2
Herbata owocowa, 20 torebek/40 g, rézne smaki szt. 5
Humus 150-250 g, stoik Szt. 10
Imbir ok. 15 g, system utrzymania aromatu, specjalne wielo- = 10
warstwowe szczelne opakowania i

Kasza jeczmienna $rednia 1 kg, bez ciat obcych kg 25
Kasza jaglana 350 g, bez ciat obcych szt. 10
Kasza bulgur 1 kg kg 20
Kasza kuskus kg 5
Kasza peczak 1 kg, bez ciat obcych kg 5




Kasza manna 1 kg kg 5
Ketchup 450 g — produkt nie moze zawiera¢ konserwantow,
bez dodatku cukru (sporzadzony z minimum 150 g pomidorow szt. 50
na 100 g produktu)
Kakao naturalne 80 g szt. 35
Koncentrat pomidorowy 190-200 g, min. 30%, w stoiku, kon-

: X szt. 70
systencja stala w formie pasty, kolor czerwony
Konfitura z zurawiny bez dodatku cukru 200-300 g szt. 10
Kawa zbozowa typu Inka 150 g lub inna réwnowazna szt. 15
Kminek 20 g, opakowanie szczelne pozwalajace zachowaé aro- it 10
mat ]
Kwasek cytrynowy 20 g, opakowanie szczelne pozwalajace za- i 15
chowa¢ aromat ;
Przyprawa warzywna do potraw bez glutaminianu sodu 150 g szt. 30
Kukurydza konserwowa zlocista, bez dodatku cukru 400 g, bez ot 50
zarysowan i wgniecen :
Lis¢ laurowy 6 g, 100% liScia laurowego, opakowanie szczelne = 15
pozwalajace zachowa¢ aromat 3
Lubczyk 8-10 g, opakowanie szczelne pozwalajace zachowaé g 10
aromat )
Majonez sktadajacy si¢ z oleju rafinowanego 71,2%, musz-
tardy, wody i zoltek jaj kurzych 7%, 500 ml, opakowanie
szklane. Bez zawarto$ci chemicznych substancji dodatkowych szt. 50
do zywnosci (glownie regulatoréw kwasowosci, przeciwutle-
niaczy) i octu spirytusowego
Maka kukurydziana kg 1
Magka pszenna TYP 480, 1 kg kg 70
Skrobia ziemniaczana 1 kg kg 8
Makaron rézne rodzaje ($widerki, piéra, kolanka, muszelki, a-
zanki) 400 g — bez konserwantéw, sztucznych dodatkéw i aro-
matow, produkowany wedhug tradycyjnej domowej receptury z szt. 120
najwyzszej jakosci mgki pszennej petnoziarnistej i jaj, natu-
ralny kolor i zapach
Makaron nitka rosotowa jajeczny 250 g — bez konserwantéw,
sztucznych dodatkéw i aromatéw, produkowany wedtug trady- i 30

cyjnej domowej receptury z najwyzszej jakosci maki pszennej
petnoziarnistej i jaj, naturalny kolor i zapach




Makaron spaghetti 400 g — bez konserwant6éw, sztucznych do-
datkéw i aromatéw, produkowany wedtug tradycyjnej domo-

wej receptury z najwyzszej jakosci maki pszennej pelnoziarni- e U
stej i jaj, naturalny kolor i zapach

Makaron spaghetti petnoziarnisty 400 g szt. 20
Zacierka jajeczna 250 g szt. 20
Makaron tezki 250 g szt. 20
Majeranek suszony, otarty, ziota wysokiej jakosci, 8 g, opako- <zt 30
wanie szczelne pozwalajace zachowaé aromat i

Marmolada wieloowocowa twarda 250 g szt. 6
Musztarda 180 g, bez zawartosci chemicznych substancji do-

datkowych do zywnosci (gtéwnie substancji konserwujgcych, szt. 30
regulator6w kwasowosci), bez dodatku octu spirytusowego

Mieszanka studencka 40 g szt. 120
Miéd naturalny wielokwiatowy jednorazowy (25 g) szt. 600
Ocet jabtkowy 500 ml szt. 1
Olej rzepakowy z pierwszego tfoczenia 1 | o zawartosci kwa-

sOw jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci kwasow st 70
wielonienasyconych ponizej 40%, typu Kujawski lub inny row- '

nowazny

Oliwa z oliwek extra virgin 250 ml szt. 3
Oliwki w zalewie, w stoiku 140 g szt. 5
Ogorek konserwowy, stoik 0,9 | szt. 10
Oregano 10 g, opakowanie szczelne pozwalajace zachowaé ot 10
aromat '

Papryka stodka mielona 20 g, skfad: papryka 100%, opakowa- o 60
nie szczelne pozwalajace zachowaé aromat '

Papryka konserwowa 0,46/0,50 1 szt. 5
Pestki dyni tuskane 100 g szt. 5
Pestki stonecznika tuskane 300 g szt. 5
Platki owsiane 0,5 kg (gorskie) szt. 15
Proszek do pieczenia 30 g szt. 15




Ptatki kukurydziane 250 g, bez dodatku stodu jgczmiennego szt. 40
Ptatki Granola 350 g, bez dodatku cukru szt. 30
Musli owocowe lub wielozbozowe 50 g, bez dodatku cukru szt. 90
Pieprz czarny mielony 18-20 g, sktad: pieprz czarny 100%, - 60
opakowanie szczelne pozwalajace zachowa¢ aromat )
Pomidory w puszce bez skory, krojone 400 g, bez zarysowan i st 100
wgniecen E
Pomidory suszone w zalewie 270 g szt. I5
Przyprawa do kurczaka 30 g (bez konserwantéw i glutaminianu
monosodowego), opakowanie szczelne pozwalajace zachowac szt. 30
aromat
Przyprawa Gyros 30 g, opakowanie szczelne pozwalajace za- e 10
chowa¢ aromat i
Przyprawa do dan meksykanskich 20-25 g, opakowanie e 20
szczelne pozwalajace zachowaé aromat :
Przyprawa chinska 20-25 g, opakowanie szczelne pozwalajace = 10
zachowaé aromat :
Ryz 1 kg kg 60
Ryz do risotto 1 kg kg 10
Seler konserwowy w stoiku 320 g szt. 10
Sezam bialy tuskany 300 g szt. 4
Soda oczyszczona 70 g Szt. 2
Sél niskosodowa 1 kg kg 20
Sok 0,3 1, 100% owocowy, bez cukru (butelka szklana) szt. 200
Sok 0,3 1, 100% owocowo-warzywny, bez cukru (butelka

szt. 60
szklana)
Woda niegazowana w butelkach 5 1 (butelka bezkaucyjna) szt. 20
Sos sojowy 150 ml, bez sztucznych konserwantow, barwnikow - 5
i glutaminianu sodu ’
Szczaw konserwowy 100%, 300 g, bez zawartosci octu spirytu- st 10

sowego




Tymianek 10 g, opakowanie szczelne pozwalajace zachowac
aromat

szt.

Tuticzyk w sosie wlasnym, puszka ok. 170 g, bez zarysowan i
wgniecen

szt.

15

Wafle ryzowe 100-130 g

szt.

30

Ziele angielskie — ziarna 15 g, opakowanie szczelne pozwala-
jace zachowa¢ aromat

szt.

15

Ziota prowansalskie 10 g, opakowanie szczelne pozwalajace
zachowa¢ aromat

szt.

30

Cze$é 3 — Wyroby piekarnicze

w godz. 5:30 — 6:00

Godziny dostawy: pigé razy w tygodniu, od poniedziatku do piatku,

Chleb zwykly krojony 1 kg: maka pszenna min. 60% - 65%,
maka zytnia min. 40% - 45%, na kwasie z dodatkiem drozdzy
lub na drozdzach z dodatkiem soli, mleka, pieczywo krojone -
grubosé kromki 1 - 1,2 cm, opakowany w folie, znakowany
etykietami lub banderolami z nadrukiem zawierajacy dane: na-
zwa i adres producenta, rodzaj pieczywa, masg jednostkowa,
opis dodatkéw specjalnych, date minimalnej trwatosci, po-
dtuzny bochenek, chleb wyrosniety, bez zapadtosci na gornej
czesci, spod przypieczony nie przypalony, kolor ztocisty nie
stomkowy, skorka gladka lub lekko chropowata

szt.

500

Chleb razowy krojony, waga 500g, pieczywo razowe z maki z
petnego przemiatu, 0 sktadzie: maka pszenna, woda, maka zyt-
nia, drozdze, sol

szt.

120

Chleb wieloziarnisty krojony, waga 500g, na zakwasie z dodat-
kiem drozdzy lub na drozdzach z dodatkiem soli; z dodatkiem
ziaren (ziarna cigte jgczmienia, OWsa, pszenicy, Zyta, soi, se-
zamu, stonecznika i Inu

szt.

30

Chleb zytni krojony, waga 1kg, na zakwasie z dodatkiem droz-
dzy lub na drozdzach z dodatkiem soli. Niedopuszczalne jest
stosowanie do produkeji potproduktow mrozonych oraz polep-
szaczy do pieczywa.

szt.

15

Butka zwykla, waga 100g, na zakwasie z dodatkiem drozdzy
lub na drozdzach z dodatkiem soli. Ksztatt podtuzny lub okra-
gly z poprzecznym podziafem, skérka gtadka lub lekko chro-
powata, ztocista. Niedopuszczalne jest stosowanie do produk-
cji potproduktow mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa.
Opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy, czysty, bez zanie-
czyszczen.

Szt.

1700




Bufka kajzerka, waga 50g, na zakwasie z dodatkiem drozdzy
lub na drozdzach z dodatkiem soli. Ksztalt okragly z krzyzo-
wym podziatem, skérka gtadka lub lekko chropowata, zfocista.
Niedopuszczalne jest stosowanie do produkeji pétproduktow
mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa. Opakowanie zbior-
cze - kosz plastikowy, czysty, bez zanieczyszczen.

szt.

600

Butka graham, waga 90g, na zakwasie z dodatkiem drozdzy lub
na drozdzach z dodatkiem soli. Niedopuszczalne jest stosowa-
nie do produkcji pétproduktow mrozonych oraz polepszaczy do
pieczywa

szt.

150

Bufka razowa, waga 90g, na zakwasie z dodatkiem drozdzy lub
na drozdzach z dodatkiem soli; z dodatkiem ziaren (stonecznik,
ptatki owsiane, siemi¢ Iniane, dynia, sezam). Opakowanie
zbiorcze - kosz plastikowy, czysty, bez zanieczyszczen.

szt.

150

Bulka maslana 80g, pieczywo pszenne drozdzowe, wyglad
okragly, dekorowany kruszonka, barwa brazowa, potyskliwa,
cukier do 13,5g/100g

szt.

100

Butka drozdzowa z serem lub owocami sezonowymi o wadze
ok. 100g, bez polepszaczy i konserwantéw, cukier do
13,5g/100g

szt.

350

Chatka waga ok. 500g, pieczywo pszenne drozdzowe, wyglad
podtuzny, ksztalt warkocza, dekorowany kruszonka, barwa bra-
zowa, polyskliwa, smak i zapach swoisty, bez obcego zapachu,
cukier do 13,5g/100g. Opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy,
czysty, bez zanieczyszczen.

szt.

20

Paluch podtuzny 100g, na zakwasie z dodatkiem drozdzy lub
na drozdzach z dodatkiem soli. Niedopuszczalne jest stosowa-
nie do produkcji pétproduktéw mrozonych oraz polepszaczy do
pieczywa. Opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy, czysty, bez
zanieczyszczen.

szt.

200

Bufka tarta drobna z pieczywa pszennego, bez dodatku pie-
czywa zytniego i sfodkiego 1kg

Czgsé¢ 4 — Nabial

Godziny dostawy: od poniedziatku do czwartku, w godz. 7:00 - 9:

00

Ser z6lty salami

kg

15

Ser salami z przyprawami

15

Ser z6lty gouda o zawartosci thuszczu min. 45%

kg

30

Serek topiony krazki (serki topione pakowane pojedynczo w
formie trojkatow), jeden krazek o wadze 180g, zawartos¢ thusz-
czu max. 22¢g

szt.

30

10




Serek topiony plastry (130g jedno opakowanie), serki topione

w plastrach pakowane pojedynczo, zawartos¢ thuszczu max. szt. 40
22g
Skyr naturalny 150g Szt. 200
Skyr owocowy 150g, cukier max. 10g szt. 200
Serek do smarowania (Almette MINI), opakowanie 120g dzie- i 50
lone na cztery )
Serek do chleba rézne smaki 100g szt. 70
Ser feta potthusty 270g szt. 10
Ser Mozzarella 125¢g szt. 20
Twardg potttusty, 250g, termin waznosci ok. 14 dni, pakowany

: kg 80
w folie
Twarozek wiejski w kubku 200g max. 5% tluszczu szt. 40
Twarozek wiejski ze szczypiorkiem w kubku 200g max. 5%

szt. 40

thuszezu
Mileko 2% karton/ butelka 11 L 800
Nap6j migdatowy karton 11, min. 2% migdatéw, lekko orze- 1
chowy smak, cukier Og bez konserwantow i sztucznych barw- szt. 40
nikow
Nap6j owsiany 11, min. 9% owsa, naturalna stodycz, cukier Og, o 40
bez konserwantdw i sztucznych barwnikow :
Smietana 12%, 180g szt. 40
Smietana 12%, 330g szt. 150
Smietana 18%, 180g szt. 10
Smietana 18%, 370g szt. 10
Smietana 30%, 500g L 3
Masto extra min. 82% tluszczu kg 120
Jogurt owocowy, 150g min. 2% owocow, Zywe kultury bakterii
: : szt. 60
jogurtowych, cukier max. 10g
Jogurt owocowy 150g / min. 9% owocow, zywe kultury bakte-
rii, cukier max. 10g, bez konserwantow i sztucznych barwni- szt. 300
kow
Jogurt naturalny, 150g szt. 200
Jogurt do picia, 300g, cukier max. 10g szt. 500
Jogurt grecki , 170g, mleko $mietanka, mleko zageszczone od-
thiszczone, zywe kultury bakterii jogurtowych min. 7% thusz- szt. 5
czu
Kefir L 20
Maslanka 11 butelka L 20

11

v



Cze§¢ 5 — Migso i przetwory migsne

Godziny dostawy: trzy razy w tygodniu — poniedzialek, Sroda, piatek,
w godz. 7:00 — 9:00

Boczek wedzony - migso wieprzowe (100% boczku z péttuszy)
bez zeberek i bez skory, powierzchnia czysta, lekko wilgotna,
smak i zapach: charakterystyczny dla danego asortymentu, wy-
czuwalny smak wedzenia,; konsystencja: wilgotna, niedopusz-
czalne skupiska galarety oraz wyciek soku; barwa: charaktery-
styczna dla wedzonek

15

Kietbasa szynkowa wieprzowa, max. zawartos¢ ttuszczu 18%
termin przydatnosci 10 dni od daty dostawy

15

Filet z indyka, termin przydatno$ci do spozycia 10 dni od daty

dostawy ke

15

Kabanosy kg

10

Karczek wieprzowy gatunek [ kg

10

Kietbasa wiejska, termin przydatnosci do spozycia 10 dni od

daty dostawy ke

50

Kietbasa krucha, termin przydatnosci do spozycia 10 dni od
daty dostawy

10

Kietbasa debicka, termin przydatnosci do spozycia 10 dni od
daty dostawy

20

Kietbasa paluszki cienkie wieprzowe z szynki o zawartosci nie
mniejszej niz 90% z szynki, konsystencja sktadnikow zwarta,
$wieza, zapach whasciwy, bez fosforantow, bez glutaminianu
sodu, termin przydatnosci do spozycia 10 dni od daty dostawy

kg

50

Kietbasa krakowska podsuszana, termin do spozycia 10 dni od

daty dostawy ke

20

Pasztet zapiekany blok, termin przydatnosci do spozycia 10 dni

od daty dostawy ke

Pasztet zapiekany blok z zurawina, termin przydatnosci do spo-
zycia 10 dni od daty dostawy

Poledwica wieprzowa parzona sopocka, termin przydatnosci do
spozycia 10 dni od daty dostawy

30

Paréwki z cielgcing, termin przydatnosci do spozycia 10 dni od
daty dostawy

10

Szynka wieprzowa / drobiowa gotowana, wedzona (okragta w
siatce), termin przydatnosci do spozycia 10 dni od daty do- kg
stawy

15

Szynka z komina, termin przydatnosci do spozycia 10 dni od K
daty dostawy =

25

Szynka swojska, termin przydatnosci do spozycia 10 dni od
daty dostawy

10

Poledwica drobiowa, termin przydatnosci do spozycia 10 dni

od daty dostawy ke

40

12
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Szynka delikatesowa, termin przydatnosci do spozycia 10 dni

od daty dostawy ke >
Szynka pieczona, termin przydatnosci do spozycia 10 dni od K

g 10
daty dostawy
Schab pieczony na masle, termin przydatnosci do spozycia 10 K 20
dni od daty dostawy &
Lopatka wieprzowa b/k i skory, migso chude, niesciggniste do-
puszczalny tluszcz migdzymiesniowy do 10%, niedopusz-
czalny tluszcz zewnetrzny nie zawierajace chrzastek, Sciegien kg 70
niekonsumpcyjnych i powiezi, bez przerostu tkanki thuszczo-
wej
Schab wieprzowy surowy bez kosci - czes$¢ zasadnicza wie-
przowiny - odcigta od pdttuszy z odcinka piersiowo-ledzwio- K 30
wego w liniach; gruby, jednolity, soczysty migsien otoczony &
btong i niewielka ilo$cig thuszczu
Zeberka wieprzowe I gatunek, miesne paski kg 10
Wolowina bez kosci zrazowa kg 15
Lopatka wieprzowa mielona, migso mielone z topatki $wieze,
mieso chude, nie $ciggniste, dopuszczalny tluszcz migdzymie- K
o . ; : g 20
sniowy do 10% niedopuszczalny tluszcz zewnetrzny, niezawie-
rajace chrzastek, Sciggien niekonsumpcyjnych i powiezi
Filet maslany z kurczaka, termin przydatnosci do spozycia 10 K 20
dni od daty dostawy g
Kurczak gotowany, termin przydatnosci do spozycia 10 dni od K 10
daty dostawy i
Czes¢ 6 - Drob
Godziny dostawy: dwa razy w tygodniu, w godz. od 7:00 do 9:00
Udko z kurczaka bez grzbietu, Swieze, nie mrozone kg 50
Filet z kurczaka bez skory, §wiezy, nie mrozony kg 50
Filet z indyka bez skory, $wiezy, nie mrozony kg 10
Porcja rosotowa ze skrzydtami, swieza, nie mrozona kg 40
Kurczak §wiezy, nie mrozony kg 10
Palka z kurczaka, swieza, nie mrozona kg 20
Skrzydetko z kurczaka swieze, nie mrozone kg 20
Czes$¢ 7 — Mrozonki
Godziny dostaw: dwa razy w tygodniu, w godz. 7:00 — 14:00
Sliwki kg 15
Wisnie kg 20
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Truskawki kg 30
Maliny kg 5

Kalafior kg 10
Mieszanka kompotowa kg 15
Filet z miruny mrozony, bez skory (0%glazury) kg 10
Filet z miruny ze skéra mrozony ( glazura do 3-5%) kg 10
Filet z dorsza mrozony (glazura do 3-5%) kg 15
Paluszki rybne panierowane 300g, min. 65% fileta z ryby bia-

fej, 100% czyste migso (nie mielone), prosta panierka (bez sub- szt. 40
stancji zaggszczajacych i wzmacniaczy smaku)

Makrela wedzona kg 6

Groszek zielony kg 15
Groszek z marchewkg kg 2:5
Fasola szparagowa zielona kg 10
Mieszanka warzywna 7-sktadnikowa kg 15
Dynia mrozona kg 5

Uwaga:

Podane w OPZ ilo$ci poszczegolnych artykuléw spozywezych sa ilosciami szacunkowymi i shuza wytacznie do
obliczenia ceny oferty. Rzeczywista ilo§¢ zamawianych produktéw bedzie wynikata z biezacych potrzeb
Zamawiajgcego. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia lub zwigkszenia ilosci zamawianych artykulow
w ramach poszczegélnych czesci zamdwienia, z zastrzezeniem nieprzekroczenia maksymalnej wartosci umowy.
Zmiana ilosci zamawianych produktéw nie stanowi zmiany umowy i nie bedzie stanowi¢ podstawy do dochodzenia

przez Wykonawce jakichkolwiek roszczen z tego tytutu.

4. Standardy wykonania:

- dostawy artykutéw spozywczych beda realizowane sukcesywnie zgodnie z biezacym
zapotrzebowaniem Zamawiajacego przez caty okres obowigzywania umowy;

- dostawy bedg realizowane do siedziby Zamawiajacego, na koszt Wykonawcy, w dniach i godzinach
wskazanych przez Zamawiajacego;

- Wykonawca zobowigzany jest realizowaé dostawy srodkami transportu przystosowanymi do
przewozu artykutéw spozywczych spetniajace wymagania sanitarne okreslone w obowigzujacych
przepisach prawa;

- Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ artykuly spozywcze w ilosciach zgodnych ze ztozonym
zamOwieniem oraz w sposob zapewniajacy zachowanie ich jakosci, wartosci odzywczej oraz
bezpieczenstwa zdrowotnego;

- Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do sprawdzenia zgodnosci dostarczonych produktow
z wymaganiami okreslonymi w OPZ oraz odmowy odbioru produktéw niespetniajacych tych
wymagan;

- w przypadku stwierdzenia wad jakosciowych, ilosciowych lub innych Wykonawca zobowigzany jest
do wymiany lub uzupetnienia dostawy na wlasny koszt w terminie okreslonym przez Zamawiajacego;
- sposob transportu i przechowywania artykuléw spozywczych musi byé zgodny z wymaganiami
producenta oraz z obowigzujacymi przepisami dotyczacymi bezpieczenistwa zywnosci i zywienia,
w tym z zasadami Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP) i Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP), oraz
systemu HACCP;

- Wykonawca ponosi petng odpowiedzialno$¢ za jakos¢ artykuléw spozywezych do momentu ich
odbioru przez Zamawiajacego;

- produkty wymagajace przechowywania i transportu w kontrolowanej temperaturze musza by¢
przewozone z zachowaniem cigglosci fancucha chtodniczego oraz w temperaturze wiasciwej dla danego
rodzaju produktow.
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5. Termin realizacji zaméwienia:
1. Termin realizacji zamo6wienia od dnia zawarcia umowy do 31.12.2026 r.

6. Miejsce realizacji zamoéwienia
Bursa Szkolna w Belchatowie, ul. Czapliniecka 66, 97-400 Belchatow.

7. Warunki realizacji i odbioru:

1. Zamodwienie bedzie realizowane zgodnie z obowigzujacymi przepisami  prawa.
2. Odbidr kazdej dostawy bedzie potwierdzony podpisem upowaznionego pracownika Zamawiajacego
na  dokumencie = WZ, liScie przewozowym lub  innym  dokumencie  dostawy.
3. Podczas odbioru Zamawiajacy ma prawo sprawdzi¢ zgodno$é dostawy z zamowieniem,
w szczegolnosei pod wzgledem rodzaju, ilosci, jakosci, terminu przydatnosci do spozycia, stanu
opakowan oraz zgodnosci z wymaganiami okreslonymi w OPZ.

4. Podpisanie dokumentu dostawy potwierdza wylacznie odbidr ilosciowy dostawy i nie pozbawia
Zamawiajgcego prawa do zgloszenia wad jakos$ciowych ujawnionych po odbiorze.

S. W przypadku stwierdzenia niezgodnosci dostawy z zamoOwieniem, w szczegdlnosci wad
Jjakosciowych, brakéw ilosciowych, uszkodzen opakowan, przekroczeniu terminu przydatnosci do
spozycia lub dostarczenie produktéw niezgodnych z zaméwieniem, Zamawiajacy ma prawo zglosié
reklamacje.

6. Wykonawca zobowigzany jest do rozpatrzenia reklamacji oraz wymiany wadliwych produktéw lub
uzupetnienia brakéw ilosciowych na whasny koszt w terminie nastepnego dnia roboczego do godziny
9:00.

7. Zamo6wienia beda skiadane droga elektroniczng lub telefonicznie na adres e-mail magazyniera lub
numer telefonu 44 632 12 52. Wykonawca kazdorazowo potwierdzi przyjecie zamowienia.

8. Osoba upowazniong do sktadania zaméwien ze strony Zamawiajacego jest magazynier lub osoba go
zastepujaca.

8. Ré6wnowaznosé:
1. Jezeli w OPZ uzyto nazw wiasnych, znakéw towarowych lub producentéw, nalezy je traktowacé
jako przyktadowe.

2. Dopuszcza sig zastosowanie rozwigzan rownowaznych, spetniajacych co najmniej te same
parametry funkcjonalne, techniczne i jakosciowe.

DYREKTOR
Bursy Szkolnej w Befchatowie

& SOroUsUQ
mgr Agnieszka Sarowska-Rorat

(Podpis Zamawiajacego lub osoby upowaznionej)
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